
 
 

  

 EXECUTIVO 
 

variados 

 

VIP 

Café e  

churrasco 

 

LIGHT 

Café e  

Churrasco 
 

 
  

SUGESTIVOS: 
  

MENU JAPONÊS E FEIJOADA 
 

OPEN BAR – DRINKS COM E SEM ÁLCOOL 
  
 

 

INVESTIMENTO DO EVENTO 
VALOR ADEQUADO AS ESCOLHAS DO MENU E NÚMERO DE CONVIDADOS 

 

ATENDIMENTO DE 04 HORAS - NO ALMOÇO OU JANTAR  
OBS: ATENDEMOS COM 05 ATÉ 06 HORAS – AJUSTES NO ORÇAMENTO A COMBINAR  

 

 
 
 

 



SUGESTÕES DE MENUS EXECUTIVO VARIADOS 
 
 

 

 

                 BRUNCH 

 

• ENTRADAS 
Frutas frescas fatiadas 
Café  
Leite  
Chá  
Suco de Laranja 
Torradas 
Cestas de pães  
Patês  
Bisnaguinhas  
Pão de Queijo  
Bolo com caldas  
Bolachas doce e Salgada  
Geleias 
Manteiga  
Queijo  
Presunto  
Requeijão 
 

• BEBIDAS  
Refrigerantes normal e zero 
Suco natural laranja 
Sucos sabores 
Água natural  
 

• Cerveja (opcional da marca preferida) 
 

• PRATOS PRINCIPAIS 
Panquecas de Frango  
Suflês de abobrinha  
Torta de Frango  

• ACOMPANHAMENTOS 
Mesa de frios e frutas 
Mix Verde (Alface crespa, Rúcula, Agrião,  

Tomate cereja)  

Berinjela  
Tempero para saladas 

• SOBREMESA  
Bolo de chocolate com caldas   
Salada de frutas com calda de morango  

     OPCIONAIS/NÃO INCLUSOS  
Champanhe  
Outras sugestões que desejem atender aos 
convidados 

                 BOTECO  

 
CAIPIRINHAS com Cachaça, Saquê e vodka 
 

• BEBIDAS  
Coquetel de entrada 
Refrigerantes normal e zero 
Água natural  
Suco natural laranja 
Sucos sabores 
 

• Cerveja (opcional da marca preferida) 
 

• ACEPIPES DIVERSOS 
Azeitonas, picles, amendoins variados 
 

• CALDINHOS 
Feijão com salsinha e bacon 
Abóbora com gengibre. 
 

• BOLINHOS  
Carne seca com queijo  
Bolinha de queijo 
Mini kibe com queijo 
Bolinho de pernil 
 

• PASTÉIS/ MINI-EMPADAS 
Carne 
Queijo 
Frango ou palmito 
 

• MINI PIZZAS 
Presunto, queijo ou frango 

 

• PORÇÕES 
Polenta frita 
Linguiça calabresa 
Torresmo pururuca 
 

• MINI-SANDUÍCHES 
Buraco quente (deliciosa carne moída com molho 
de boteco) 
Pernil desfiado 
 

• ESCONDIDINHO 
Carne seca c/ creme de mandioca e queijo coalho 
 

• SOBREMESAS 
Copinhos com goiabada e doce de leite 
Mini Churros recheados  

              COFFE BREAK 
 
 

 
 

• ENTRADAS:  
Mesa de frios e frutas 
Cesta de Pães  
Geleias 
Torradas com patê 
 

• BEBIDAS:  
Café,  
Leite,  
Achocolatado,  
Refrigerantes (normal e zero)  
Água Mineral sem gás e com gás  
 

• Cerveja (opcional da marca 
preferida) 
 

• PRINCIPAIS 
Panquecas de Frango  
Suflês de abobrinha  
Torta de Frango  
 

• SALGADOS (05 opções) 
Barquete c/ creme de milho  
Barquete c/ legumes  
Barquete c/ patê de atum  
Barquete c/ patê de frango  
Barquete c/ patê de presunto  
Empada de calabresa c/ cebola  
Empada de carne seca  
Empada de frango  
Empada de palmito  
Enroladinho de presunto e queijo  
Enroladinho de salsicha  
Esfiha de calabresa  
Esfiha de carne  
Esfiha de frango  
Pão de batata c/ atum  
Pão de batata c/ frango  
Pão de batata c/ presunto  
Pastel assado de carne  
Pastel assado de frango  
Trouxinha de cenoura c/ ricota  
Trouxinha de espinafre c/ ricota  
Trouxinha de pizza  
 

• SOBREMESA  
Doces Caseiros com queijo Minas  
Sabores: Doce de Leite, Goiabada Cascão,  
Doce de Banana 

 

 



SUGESTÕES DE MENUS VIP - COM CHURRASCO  
 

BRAZIL I 
 

 
 

 
BEBIDAS DE PRIMEIRA LINHA 

• Coca-Cola e Guaraná Tradicional e Diet 

• Fanta Uva e laranja 

• Suco Sabores 

• Água Mineral com e sem gás 
 

• Cerveja (opcional da marca preferida) 

 
CARNES 

• Contra filé 

• Alcatra 

• Maminha  

• Fraldinha 

• Cortes de Frango desossados  

• Cortes suínos assados  

• Linguiça Toscana de pernil e ou frango 

  
GUARNIÇÕES  

• Arroz branco  

• Farofa crocante 

• Feijão tropeiro ou Tutu de feijão 

• Batatas sauté 

• Macarrão ao alho e óleo  
 

SALADAS  

• Maionese de legume ou batata  

• Salada Verde 

• Salada tropical 

ACOMPANHAMENTOS 

• Batatinhas ao vinagrete 

• Vinagrete 

• Tempero para saladas 

 
SOBREMESA (escolher 1 opção) 

• Mesa de Frutas  

• Mesa de doces 
 

 
 

• ENCERRAMENTO 
Mesa do Café com Petit-Fours, licor e balas. 

 

BRAZIL II 
 

 
 

 
 

ENTRADA 

• Cestinhas de legumes e patê  

• Antepastos de berinjela com torradas  
 

BEBIDAS DE PRIMEIRA LINHA 

• Coca-Cola e Guaraná Tradicional e Diet 

• Fanta Uva e laranja 

• Suco Sabores  

• Água Mineral com e sem gás 
 

• Cerveja (opcional da marca preferida) 
 
CARNES 

• Picanha 

• Contra filé 

• Alcatra  

• Maminha 

• Fraldinha 

• Cortes Suínos assados 

• Cortes de Frango desossados 

• Linguiça Toscana de pernil e ou frango 

• Torresmo pururuca 
 

GUARNIÇÕES 

• Arroz branco  

• Feijão tropeiro ou Tutu de feijão 

• Farofa crocante 

• Batatas sauté 

• Macarrão ao olho e óleo  
 

SALADAS  

• Salada verde 

• Salada tropical 

• Salada de legumes 

• Salada de maionese 
 

ACOMPANHAMENTOS 

• Batatinhas ao vinagrete 

• Vinagrete 

• Tempero para saladas 
 

SOBREMESA (escolher 01 opção)  

• Mesa de Frutas 

• Mesa de doces (pudim e manjar) 
 

• ENCERRAMENTO 
Mesa do Café com Petit-Fours, licor e balas. 
 

 

BRAZIL III  
 

 
 

 

 

ENTRADA 

• Coquetel de frutas  

• Cestinhas de legumes e patê 

• Antepastos de berinjela com torradas  
 

BEBIDAS DE PRIMEIRA LINHA 

• Coca-Cola e Guaraná Tradicional e Diet 

• Fanta Uva e laranja 

• Água Mineral com e sem gás 
 

• Cerveja (opcional da marca preferida) 
 
CARNES  

• Picanha 

• Contra Filé  

• Alcatra 

• Maminha 

• Cortes de frangos desossados  

• Cortes suínos assados 

• Linguiça Toscana de pernil e ou frango 

• Torresmo pururuca 

• Espetinhos Mistos  
 

GUARNIÇÕES 

• Arroz branco  

• Arroz carreteiro 

• Feijão tropeiro ou Tutu de feijão 

• Farofa crocante  

• Batata sauté  
 

SALADAS  

• Maionese de legumes 

• Salpicão de frango 

• Macarrão com atum 

• Salada mista 

• Abobrinha e jiló  

• Brócolis  

• Repolho ao sugo 
 

ACOMPANHAMENTOS 

• Batatinhas ao vinagrete 

• Vinagrete 

• Tempero para saladas 
 

02 SUGESTÕES DE SOBREMESAS  

• Mesa de Frutas 

• Mesa de doces (pudim e manjar)  

 

• ENCERRAMENTO 
Mesa do Café com Petit-Fours, licor e balas.  



SUGESTÕES VIP 
MENUS COM CAFÉ DA MANHÃ 

OU COFFE BREAK 
 

 

BRAZIL I 
 

BEBIDAS 
 

• Café 

• Leite 

• Chá 

• Achocolatado 

• Suco sabores  
 

ACOMPANHAMENTOS: 
 

▪ Pão francês / Forma 
▪ Presunto  
▪ Queijo muçarela 
▪ Manteiga 
▪ Bolos sabores 
▪ Geleia sabores 

 
 

BRAZIL II 
 

BEBIDAS: 
 

▪ Café 
▪ Leite 
▪ Chá 
▪ Achocolatado 
▪ Suco sabores  
▪ Yogurt  
 

 
ACOMPANHAMENTOS: 
 

▪ Pão francês / Forma 
▪ Presunto 
▪ Queijo muçarela 
▪ Manteiga 
▪ Bolos sabores 
▪ Bolinho de chuva  
▪ Geleia sabores 
▪ Requeijão 
 
 

BRAZIL III  
 

 

BEBIDAS: 
▪ Café 
▪ Leite 
▪ Chá 
▪ Leite/achocolatado 
▪ Suco de laranja 
▪ Suco sabores  
▪ Yogurt 

 
ACOMPANHAMENTOS: 
▪ Pão francês / Forma 
▪ Pão de queijo 
▪ Frutas Melancia e mamão  
▪ Queijo branco 
▪ Queijo muçarela 
▪ Presunto 
▪ Manteiga 
▪ Requeijão 
▪ Geleia sabores  
▪ Bolos sabores 
▪ Bolinho de chuva  

 
 

 
 
 

OPCIONAL – MESA DE FRIOS 
 

• Queijo Prato 

• Queijo Provolone 

• Picles Mistos 

• Presunto 

• Salame 

• Torradas 

• Frutas  
 

ACRÉSCIMO ADEQUADO  
AO ORÇAMENTO 

 

 
 
 
 
 

BRAZIL IV – ESPECIAL COM COFFE BREAK 

BEBIDAS:  

• Água 

• Café 

• Leite 

• Chá  

• Achocolatado 
• Suco de laranja   

 

ALIMENTOS: 

• Torradas  

• Mini sanduiches recheados 

• 03 tipos de salgados  

• 02 tipos de doces  

• 02 tipos de bolo caseiro 
• Mesa de Frutas laminadas (decorada) 

  
 

  
 

 

 
 

 



SUGESTÃO LIGHT – COM CAFÉ DA MANHÃ E OU CHURRASCO  
 

   OPÇÃO DE ENTRADA BOAS VINDAS 
Atendimento na aparadora de entrada na 
recepção de boas vindas dos convidados 
quando na chegada a chácara  
 

 

CAFÉ DA MANHÃ BÁSICO 
 
 

BEBIDAS 

• Café 

• Leite 

• Achocolatado 

• Suco sabores  
 

ACOMPANHAMENTOS 

• Pão francês/forma 

• Fruta/Melancia 

• Manteiga 

• Bolos sabores 

OBSSERVAÇÃO: PODENDO SER ATENDIDO 
COM OUTRAS OPCÕES NA APARADORA 

 
 

ATENDIMENTO COM CHURRASCO 
 

BEBIDAS  

• Coca-Cola e Guaraná Tradicional e Diet 

• Suco Sabores (Maracujá, Uva e laranja) 

• Água Mineral com e sem gás 
 

• Cerveja (opcional da marca preferida) 
 
 

CARNES 

• Contra Filet  

• Alcatra 

• Maminha  

• Fraldinha 

• Cortes de Frango desossados  

• Cortes suínos assados  

• Linguiça Toscana de pernil e ou frango 

 
GUARNIÇÕES  

• Arroz branco  

• Farofa crocante 

• Feijão tropeiro ou Tutu de feijão 

• Macarrão alho e óleo  
 

SALADAS  

• Maionese de legumes 

• Maionese de batata  

• Batata sauté  

• Salada verde 

• Salada tropical 

ACOMPANHAMENTOS 

• Vinagrete 

• Tempero para saladas 

• Batatinhas ao vinagrete 
 
 

SOBREMESA  

• Mesa de Frutas  
 

 
 

 

 
 

 

 

 

 
 

 



SUGESTÕES JAPONÊS  
 YAKISSOBA - SUSHI E SASHIME / VALOR SUGERIDO PELO FORNECEDOR 

 

 
 

SUGESTÃO FEIJOADA 
PREPARADO PELO BUFFET BRAZIL 

 

 

SUSHIS DE VARIADOS TIPOS DE 

PEIXE: 

- Hossomakis  

- Niguiri Sushis  

- Califórnia Rolls 

SASHIMIS VARIADOS: 

- Salmão 

- Atum 

- Robalo 

- Lula 

- Polvo 

YAKISSOBA: 

- Carne 

- Camarão 

- Frango 

- Vegetariano 

PEIXES GRELHADOS: 

- Anchova e/ou salmão 

SHIMEJI E SHITAKE: 

- Fritos na manteiga 

GUIOZA E HARUMAKI: 

- Carne de boi e de porco, 

legumes e verduras 

PRATOS OPCIONAIS DA 

CULINÁRIA JAPONESA  

- Risoto Yakimeshi  

- Tempurá  

- Temaki  

- Oden  

- Tyawan Mushi 

-    Nimono 

 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

 

 
 

• ENTRADA:  
Caipirinha vodka e pinga  
Coquetel de frutas  
Patês finos e torradas  
 

• BEBIDAS  
Coquetel de entrada 
Cerveja (OPCIONAL DA MARCA PREFERIDA) 

Coca-Cola e Guaraná Tradicional e Diet  
Fanta Uva e laranja  
Água Mineral com e sem gás  
 

• SALADA  
Mix verde (alface crespa, rúcula e agrião)  
Salpicão de cenoura  
Salada tropical  
 

• PRATO PRINCIPAL  
Feijão preto  
Paio  
Costelinha  
Carne seca  
Lombo  
Língua  
Rabo  
Orelha  
Pé  
 

• ACOMPANHAMENTOS  
Arroz branco  
Couve  
Farofa  
Laranja  
 

• GUARNIÇÕES  
Caldinho de feijão  
Tempero para saladas  
Pão francês  
 

• SOBREMESAS  
Mesa de Frutas  
Sorvete massa sabores 

 

 
 

 



 

 

SUGESTIVO/OPCIONAL 
 

OPEN BAR BRAZIL 
COM SERVIÇOS DE BARMAN 

 

DRINKS COM E SEM ÁLCOOL 

 
 

 

CONTRATAÇÃO DOS  

SERVIÇOS COMPLETOS 

  

 

Incluso: 

- equipe de mão de obra, 

materiais de apoio e acessórios 

- Bebidas, frutas e ingredientes 
  

 
  

 

 

 

 
 

 
 


